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BUFFET SUCRE BABY SHOWER

En supp|émen+ de votre

ces migncrclises sublimeront votre

Goﬂw@ozw ( 12 pitces minimum.) Prix HT

Cake pop uni, nu 2.30€

Cake pop uni, billes ou confettis de sucre 275€

Cake pop décoré 365€
8 6‘!’ ‘ZI ’ aa o\ e o J

Sablé décoration impression alimentaire 2D 275€

Sablé décoration pate a sucre 3D 3.65€

euzpcaﬂzu/ miniwdzca&u (12 pitces minimum)

Cupcoke creme 3.90€/1.80€
Cupcoke creme et friandises 3.65€/2.30€
Cupcoke décoré 410€/3.65€
5upp|émen’r Fourrctge 0.45€
Macarons (12 picces minimum)
Framboise 1.85€
Chocolat Coco 1.85€
Caramel beurre salé 1.85€
|

Café
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EVENEMENTS PRIVES

Tout événement mérite d'étre
dignement célébré !

avec un
gateau a couper le soufle.

Anniversaire

. Morioge

Baby Shower

Baptéme

EVJF

Fiongoi”es

Tout autre événement privé

G’mw—commamfwungz%w:.

Prix HT
Modeéle en |igne a partir de 65.85€
Modele sur-mesure a partir de 10€ |a part


https://paticielle.com/la-galerie/
https://paticielle.com/la-galerie/
https://paticielle.com/la-galerie/
https://paticielle.com/la-galerie/
https://paticielle.com/contact/
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VANILLE &
FRUITS DE SAISON

Biscuit
Un biscuit moelleux et léger aux graines

noJrure“es cle voni”e loourbon o|e MOdOgQSCOI’

Fourrage
Une creme pdtissiere ou ganache savoureuse &
la vanille et des morceaux de fruits frais pour un

délice de saison.

CARAMEL &
BEURRE SALE

Biscuit
Un biscuit moelleux et léger aromatisé & base

d'une sauce caramel et une pointe de fleur de sel.

Fourrage
Une creme gourmonde au caramel beurre salé et
une fine couche de créeme au beurre o lo

meringue italienne.

ORANGE &
GINGEMBRE

Biscuit
Un biscuit moelleux et |éger aromatisé & base d'une

composition de purée d'orange et de gingembre.

FOU rrage

Une creme onctueuse & |'orcmge et au gingembre.

CHOCOLAT & NOISETTES
CARAMELISEES

Biscuit
Un biscuit moelleux et |éger a la poudre de cacao et &

la vanille.

Fourrage
Une ganache au chocolat praling, morceaux de

noisettes torréfiées et caramélisées.


https://paticielle.com/menu/
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VANILLE &
NOIX DE COCO

Biscuit
Un biscuit moelleux et |éger aux graines naturelles de
vanille bourbon de Modogqscor et de noix de coco

rapée.

Fourrage
Une premiere couche de creme & la vanille et une
seconde couche de curd au lait de coco pour p|us de

gourmandise.

CHOCOLAT

Biscuit
Un biscuit moelleux et léger & la poudre de cacao et

& la vanille.

Fourrage
Une gonoche au cacao du Ghana & 40% ou une
gonoche |o|us corsée a 70% de cacao. Clest vous qui

choisissez selon votre préférence.

MANGUE & FRUIT DE LA
PASSION

Biscuit
Un biscuit moelleux et |éger aromatisé a la passion et un

soupgon de mangue.

Fourrage
Une creme onctueuse & base de mangue et de fruit de la

passion.

CITRON & FRAMBOISE

Biscuit
Un biscuit moelleux et léger aromatisé au jus de citron,

zestes de citron vert bio et graines de pavot.

Fourroge
Une premiere couche fine de créeme gourmonde au
citron et une seconde couche de curd & la purée de

framboise.


https://paticielle.com/menu/
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LIVRAISON
STANDARD

A partir de 30€ HT.
Sur devis au dela de 20km.

Comprend:
. Tronspor’r en véhicule réfrigéré

. Dépé’r & l'adresse indiquée

Les gateaux de p|us de 4 étages

relevent de la prestation

« EMERAUDE » .

PRESTATION
EFEMERAUDE

A partir de 200 € HT (2h de présence sur

le lieu de cérémonie)

Heure supp|émen+oire a 50 € HT.

Comprend:
o Transport en véhicule réfrigéré
o Entrée du gateau
o Installation sur le buffet (pour coupure
symbo|ique, prise de pho’ros, discours...)
e Retrait en cuisine
« Découpe de toutes les parts

. Embo“oge des restes et mise au frais



DELAIS RECOMMANDES

Les gateaux décorés sont confectionnés a la commande, de

maniere artisanale, & base de produi’rs frais et de qu0|i+é.

e Pour les pieces montées, comptez un délai d'l mois

o Pour les plus petits gdteaux, comptez un délai de 10 jours

o Si vous n‘avez plus tout ce temps devant vous, n'hésitez pas a

nous contacter pour avoir nos disponibih’rés.
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Site web - Www.paﬁcie”e.com

Mail : contact@paticielle.com

Tél: +33 (0)6 9594 2419

Réseaux sociaux : @paticielle

O] £ Jin}

« Paticielle raméne & vos po|ouis la saveur du bonheur. »

ILS NOUS ONT DEJA FAIT CONFIANCE !
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https://www.instagram.com/paticielle/
https://www.facebook.com/paticielle/
https://www.linkedin.com/company/paticielle
https://www.linkedin.com/company/paticielle
https://www.pinterest.com/paticielle
https://paticielle.com/contact/
https://paticielle.com/contact/

